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Description

La fermentation du cacao est un processus entierement microbien tres essentiel pour la
production des féves marchandes et de chocolat de qualité. Cependant, la difficulté de contrdle
de cette fermentation est a I'origine de problémes de qualité des féves marchandes, et
d'énormes pertes économiques chez les producteurs. Cette thése concerne les bacillus, dont le
role dans la fermentation du cacao reste encore mal connu. Mes travaux montrent que des
souches de Bacillus isolées du cacao en fermentation sont productrices d'enzymes
pectinolytiques ; ces enzymes accélérent la fermentation et sont fortement impliquées dans la
production de féves marchandes de qualité. Les especes de Bacillus productrices identifiées,
excretent ces enzymes sous deux isoformes a activités synergiques. Les propriétés
biochimiques et moléculaires de ces enzymes et les conditions influengant leur production ont
¢été étudices, leurs geénes ont €té clonés et caractérisés. La production de ces enzymes trés
actives présentant des caractéristiques interessantes, indiquent pour la premicre fois, les
possibilités de l'utilisation de souches de Bacillus comme starter pour 1'amélioration de la
fermentation du cacao
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Démarches pour aider a la formulation d'un projet de recherche ou de . d'Ivoire, Le role de
I'Etat et des partenaires au développement entre 1960 et 1995 .. du cacao, Caractérisation
Biochimique et moléculaire des Bacillus fermentaires du cacao et de leurs enzymes
pectinolytiques: Recherche de potentiels starters.

12émes Journées de la Recherche Cunicole, 27-28 novembre 2007, Le Mans, France. 105 ...
biochimiques (acides organiques, protéines, enzymes, etc.).

Noté 0.0/5: Achetez Role des bacillus dans la fermentation du cacao de . du cacao en
fermentation sont productrices d"enzymes pectinolytiques ; ces . Les propriétés biochimiques
et moléculaires de ces enzymes et les conditions influencant leur production ont été étudiées,
leurs génes ont été clonés et caractérisés.

I1 est donc indispensable de limiter leur production ou de les détruire par procédé .. 5-2
Utilisation des enzymes dans la syntheése de molécules biochimiques ... beurre de cacao. . Mots
clés : starters lactiques, fermentation, stress, lyophilisation, aliments .. Préparation enzymatique
de Bacillus licheniformis NH1 [4].

Finden Sie alle Biicher von Ouattara, Gnenequidou Honor¢ - Role des Bacillus dans la
fermentation du cacao. Bei der Biichersuchmaschine eurobuch.com kénnen Sie antiquarische
und Neubiicher VERGLEICHEN UND SOFORT zum Bestpreis bestellen. 9786131588976.
5094.06 py0688.64 § - Bookcover of Role des Bacillus dans la fermentation du cacao .
Caractérisation Biochimique et moléculaire des Bacillus fermentaires du cacao et de leurs
enzymes pectinolytiques: Recherche de potentiels starters.

1 mars 1993 . recherche, Je tiens a exprimer toute ma gratitude Une mention . leurs
nombreuses corrections el leurs judicieuses remarques. .. Techniques des dosages
biochimiques .. manioc et le role des bactéries lactiques dans les fermentations . Lac/()bacillus
p/anrarum, microorganisme sélectionné pour ses.

Recherches en biologie moléculaire dans les ... leur durabilité économique, environnementale
et.. (UCL) s'est intéress¢ au role joué par le transporteur ... de méthodes de détection et de
caractérisation des bactéries .. et contenant du Bacillus subtilis (bactérie .. culture du cacao
(Theobroma cacao L.)en utilisant.

29 nov. 2016 . post-récolte du Cacao et du Café par analyse globale de .. pH Potentiel
hydrogéne .. pneumoniae sont pectinolytiques et produisent une enzyme . megaterium,
Bacillus subtilis, Enterobacter agglomerans, Kurthia sp, Pseudomonas .. Cependant, leur role
dans le Srocessus de fermentation n'est.

Georges AMANI Maitre de Conférences de Biochimie et Technologie des .. des racines et le
colit de leur transport de la ferme aux points de transformation. .. le cacao des femmes, et joue
un réle trés important pour son épanouissement. .. lactic acid bacteria, enzymes, Bacillus, yeast
Actes de I'Atelier "Potentialités a.



. du cacao: Caractérisation Biochimique et moléculaire des Bacillus fermentaires du . Cette
these concerne les bacillus, dont le role dans la fermentation du cacao reste . Les propriétés
biochimiques et moléculaires de ces enzymes et les .. du cacao et de leurs enzymes
pectinolytiques: Recherche de potentiels starters.

Capa do livro de Role des Bacillus dans la fermentation du cacao. Omni badge Role des .
Caractérisation Biochimique et moléculaire des Bacillus fermentaires du cacao et de leurs
enzymes pectinolytiques: Recherche de potentiels starters.

Bactéries lactiques du lait cru de vache et Microorganismes pectinolytiques ... du café et du
cacao (AVALLONE et al., 2002), des ensilages, des olives, . La caractérisation des souches
fortement sécrétrices de I'enzyme .. Bacillus et Clostridium (Cl. butyricum qui peut entrainer
une fermentation .. Type fermentaire.

. du cacao: Caractérisation Biochimique et moléculaire des Bacillus fermentaires du . Cette
theése concerne les bacillus, dont le role dans la fermentation du cacao reste . Les propriétés
biochimiques et moléculaires de ces enzymes et les .. du cacao et de leurs enzymes
pectinolytiques: Recherche de potentiels starters.

Role des Bacillus dans la fermentation du cacao : Caractérisation Biochimique et moléculaire
des Bacillus fermentaires du cacao et de leurs enzymes pectinolytiques: Recherche de
potentiels starters. Gnenequidou Honoré Ouattara. Published by Editions Universitaires
Europeennes EUE Aug 2011 (2011). ISBN 10:.

Read Rale Des Bacillus Dans La Fermentation Du Cacao (Omn.Univ.Europ.) . du cacao en
fermentation sont productrices d"enzymes pectinolytiques; ces . Les proprietes biochimiques et
moleculaires de ces enzymes et les conditions influencant leur production ont ete etudiees,
leurs genes ont ete clones et caracterises.
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